
EL MARCO ESTÁ RELACIONADO CON EL 

PLATEAMIENTO DEL PROBLEMA, OBJETIVOS, 

JUSTIFICACIÓN,MLLUVIA DE PREGUNTAS.-Corregir y 

construir un glosario sobre el tema para poder construir 

el marco teórico 

FUNDAMENTOS TEORICOS 

 

 

El huevo radiactivo posee componentes químicos capaces de descomponer el 

calcio del huevo, el vinagre se pensó para la comida pero tiene múltiples usos 

además no solamente descompone la cascara de huevo también las huesos de 

pollo, en pocas palabras descompone el calcio que ay allí, por eso a las demás 

pates del huevo no les hace nada entonces la membrana queda intacta por esa 

razón el huevo puede rebotar y además la membrana y la clara son transparentes 

así que el huevo queda translucido 

La fórmula del vinagre es CH3-COOH (C2H4O2), y 

contiene ácido acético, ácido metilcarboxílico o ácido 

etanoico 

 

El espectro de radioactividad se lo da la tinta fucsia ya que se deja dos días con el 

vinagre el huevo absorbe esa tinta lo cual tras una luz negra le da ese aspecto 

 

 

Antecedentes del problema 

 

El vinagre es una sustancia química que tiene varios usos  tales como: 

Usos en el hogar 

- remueve el óxido de las herramientas 

-  alivia las quemaduras solares 

- mantiene las flores frescas por más tiempo de lo normal 

- quita los rayones de CDs y  DVDs 



- limpia espejos, vidrios, ventanas 

- sirve como desengrasante de cocina 

- deja reluciente el baño 

Usos en la salud 

- Refresca tu aliento 

- Trata el reflujo gástrico 

- Alivia la diarrea 

- Previene la indigestión 

- Es uno de los remedios más utilizados contra el hipo 

Uso como cosmético 

- Alivia la picazón de los mosquitos 

- Sirve para darle brillo al cabello 

- Ayuda a eliminar la caspa 

- Blanquea los dientes 

- Endurece la uñas 

- Suaviza la cutícula 

- Humecta el cabello 

- Tónico facial  

 

           Vinagre de manzana  

        El vinagre de manzana es conocido como cura de varios problemas de salud 

e inclusive a bajar            

       De peso  

 

- perder peso 

- ayuda a controlar la diabetes  

- combate hongos de la piel  

- calma los calambres nocturnos en las piernas  

- reduce las apariencias de varíes 

- alivia la tos y el dolor de garganta 

- mascarilla anti acné  

-    

 



El vinagre  es un producto natural cuyas propiedades pueden ayudar a sustituir 

montones de productos tóxicos y puede mejora  tu vida en muchos aspectos 

como lo vimos anteriormente    

HIPOTESIS-CORREGIR 

 

 

Al dejar un huevo en vinagre por dios días, el vinagre descompone la cascara de huevo 

dejándolo solo con la membrana que no lo deja desparramar, por eso lo podemos hacer 

rebotar solo con soltarlo de una altura adecuada. 

 

 

¿Por qué el vinagre descompone la casara de huevo? LAS CONCLUSIONES 

NO SON AQUÍ 

 

 El vinagre puede descomponer la cascara de huevo gracias a sus propiedades, 

descompone el calcio, como el de la cascara de huevo, huesos de pollo, entre 

otros... 

 

 Al dejar el huevo en el vinagre con la tinta, después de un lapso de tiempo el 

huevo es capaz de rebotar por su membrana y obtener ese color fucsia como el 

radiactivo gracias a la descalcificación. 

 

 El huevo puede obtener ese color gracias al tiempo dejado en el vinagre ya que el 

huevo atrapa esa tinta disuelta en el vinagre, ya solo es ponerle una luz negra y 

huala .¡  

 

 

 

-http://www.labioguia.com/notas/18-increibles-usos-para-el-vinagre-blanco 

- http://diezmejores.mis-remedios-caseros.com/usos-vinagre-manzana/ 

- http://www.lavidalucida.com/20-usos-del-vinagre-blanco-no-te-puedes-

perder.html 

http://www.labioguia.com/notas/18-increibles-usos-para-el-vinagre-blanco
http://diezmejores.mis-remedios-caseros.com/usos-vinagre-manzana/


- http://www.taringa.net/post/salud-bienestar/14238879/20-diferentes-usos-

para-el-vinagre.html 

 


